
 

 
 
 

Fiche Technique 
 
 Dénomination commerciale : Gewurztraminer Vendanges 
Tardives , Cuvée Théodore 
 
Cépage : Gewurztraminer 
Couleur : Blanc 
Volume : 75 cl 
Millésime : 2018 
 
Age des vignes : 50 ans  
Production : en  lutte raisonnée, et désherbage mécanique 
Vendange : manuelle obligatoire 
 
Suivi œnologique journalier par notre œnologue conseil. 
Elevage : en fut inox avec système de thermorégulation. 
Filtration : Tangentiel  
Mise en bouteille : au domaine par un prestataire, bouchage liège 
Analyse : 
Alcool 13°  
Sucre résiduel : 83.3g 
 
Dégustation 

Vin d’excellence, moelleux, concentration de fruits confits, ample, 
opulent, vin de dégustation. 

Accords mets-vins 

Il sera parfait en dégustation, a tout moment de la journée, surtout 
prendre le temps de le déguster  
Il se suffit à lui-même. 
 
Le Gewurztraminer constitue une sélection particulièrement 
aromatique d’un vieux cépage connu de tout temps en alsace, le 
Traminer rose. Étymologiquement la dénomination Gewurztraminer 
signifie « épicé ».  
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Vins fins d’Alsace 
Vigneron-Récoltant 


