
 

 
 
 
 

Fiche Technique 
 

Dénomination commerciale : Auxerrois 
Jean-Bernard ZIEGLER 
Cépage : Auxerrois 
Couleur : Blanc 
Volume : 75 cl 
Millésime : 2022  
 
Age des vignes : 30 ans 
Terroir : gréseux- argileux  
Production : Biologique 
Vendange : manuelle 
 
Suivi œnologique journalier par notre oenologue conseil. 
Elevage : en fut inox avec système de thermorégulation. 
Filtration : Tangentiel 
Mise en bouteille : au domaine par un prestataire, 
bouchage traditionnel liège  
Analyse : 
Alcool 13.5°  
Sucre résiduel : 4.4g 
 
Dégustation 
«  Vin des copains » tendre et délicat, aille fraîcheur et 
souplesse, arôme de fleurs blanches et noisette.  

 

Accords mets-vins 

Ce vin s’associe très bien avec des plats conviviaux, des 
brunchs, des plateaux de fruits de mer, planche de 
charcuterie, cuisine de brasserie. 
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