
Fiche Technique

Dénomination commerciale :Marc de  Gewurztraminer 
Jean-Bernard ZIEGLER
Cépage : Gewurztraminer
Couleur : Blanc
Volume : 50 cl

Age des vignes : 25 ans 
Terroir : Calcaire 
Production : en  lutte raisonnée, et désherbage mécanique
Vendange : manuelle ou mécanique 

distillation : dans notre alambics familiale chauffé au bois.
Mise en bouteille : manuelle ainsi que l’étiquetage

Analyse :
Alcool 45°

Dégustation

Marc de belle expression, marqué par la typicité  du cépage 
Gewurztraminer. 

Il possède une bouche ronde ,un caractère affirmé,  solide et bien 
enraciné.

Digestif, fin, élégant, épicé et aromatique. 

Accords mets-vins

Ce digestif accompagnera a merveille sorbets, salades de fruits, café..
A servir de préférence très frais voir glacé et ainsi libérer la puissance de 
tous les  arômes
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